
MENU UROCZYSTOŚCI 2025

Z U P Y

D A N I E  G Ł Ó W N E

S U R Ó W K I
Mizer ia  ze  śmie taną

Kapusta  pek ińska  z  ogórk i em i  kukurydzą  
Marchewka

Warzywa na  parze  
 Mix  sa łat  z  dre s s ing i em

Kapusta  zasmażana
Buraczk i  zasmażane  

Rosół  z  makaronem
Krem z  pomidorów

Krem z  b ia łych warzyw
Barszcz  czerwony

Kot le t  De vola i l l e  
Karkówka w sos ie  p ieczeniowym

 Befsztyk wieprzowy z  karmel izowaną cebulką
Zrazy ze  schabu w sos ie  p ieczeniowym 

Gri l lowana p ierś  z  kurczaka z  pomidorami i  mozzare l lą  
Tradycyjny schabowy

Panierowany f i l e t  z  dorsza
Łosoś  zapiekany z  sosem miodowo musztardowym

Łosoś  zapiekany w pergaminie
Pieczarki  panierowane

Kot le t  z  kalaf iora

D O D A T K I
Ziemniak i  go towane
Ziemniak i  op i ekane

Frytk i
Ryż  z  warzywami

P R Z Y S T A W K I
Vol-au-vent  z  pastą  z  łosos ia

Mus z  awokado na grzance

Z U P Y  T R E Ś C I W E
 P ikantna  zupa  gu laszowa

Barszcz  Ukra ińsk i
Żurek  s taropo l sk i

P R Z E KĄ S K I
Półmisek  mię s  p i eczonych  ( s chab ,  karkówka,  boczek )

Deska  s erów
Wrap ze  s t r ip sem z  kurczaka  i  warzywami

Tort i l la  z  s zynką
Tort i l la  z  ł o so s i em
Galare tk i  drob iowe

Śledz ik  w 3  ods łonach
Gravlax  na  grzance  z  so sem miodowo musztardowym

Mini  burgery  (wołowe ,  vege )
Sałatka  grecka
Sałatka  Cezar

Sałatka  z  gruszką  i  s e rem gorgondzo la  oprószona  prażonymi  orzechami  włosk imi
Tradycy jna  sa łatka  jarzynowa

Carpacc io  z  buraka  z  s e rem f e ta
 Tart ink i  różne  rodza je

Musz l e  nadz i ewane  krewetkami  lub  warzywami  z  so sem kokta i lowym



Przeds tawione  ceny  obe jmują  uroczys to śc i  powyże j  1 5  o sób .
Poniże j  1 5  o sób  ucze s tn i czących  w uroczys to śc i  do  każde j  z  opc j i  s e rwi su  do l i c zamy +20z ł

Serwis  Talerzowy  1 10zł/osoba  czas  trwania  3h
1  x  przystawka

1  x  zupa
1  x  danie  g łówne

1  x  dodatek
1  x  surówka

Serwis  Półmiskowy  150zł/osoba czas  trwania  4-5h
1  x  przystawka

1  x  zupa
3  x  rodzaje  g łównego dania  (po 2  rodzaje  na  osobę)

2  x  dodatki
2  x  surówki  

Przekąski  4  pozycje  do wyboru -  80zł/osoba,  każda kole jna  12z ł
 Zupy treśc iwe –  28zł/osoba

Bufet  kawowy (kawa,  herbata ,  dwa rodzaje  soków,  woda z  cytryną)  -  15z ł /osoba 
Deser  1  pozycja  do wyboru-  25z ł/osoba 

Bufet  s łodki  (3  pozycje  do wyboru)  -  45z ł/osoba
Owoce -  20zł/osoba

Dzieci  do 3  lat  GRATIS -  bez  świadczeń |  Dzieci  od 3  do 9  lat  -  40%

Istnie je  możl iwość  wnies ienia  własnego a lkoholu  
przy  zakupie  w barze  1  bute lki/na  10  osób dowolnego a lkoholu

D E S E R
Deser  lodowy(ty lko  w opc j i  de seru)

Szar lo tka(na  c i ep ło  z  l odami  i  b i tą  śmie taną  ty lko  w opc j i  de seru)
Brownie

Sern ik  śmie tankowy
Cias to  czeko ladowo -  pomarańczowe

Cias to  bezowe
Cias to  t ruskawkowe z  ga lare tką

MENU UROCZYSTOŚCI 2025

P R O P O Z Y C J A  D A Ń  D L A  D Z I E C I
Rosó ł  z  makaronem bez  dodatków

Tradycy jna  pomidorowa z  makaronem
 Fi l e c ik i  drob iowe  z  f rytkami  i  surówką z  marchewki

Nale śn ik i  z  twarog i em i  owocami
Nale śn ik i  z  dżemem

Pancakes  po  amerykańsku

C E N N I K


